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Cafeteria Josefinenstift Spelsekarte vom 28.09. bis 04.10.2026 (KW 40-2026)
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Bio-Rinderbriihe Gemiisecremesuppe Bio-Hiihnerbriihe mit Schwarzwurzel- Champignoncreme-
Suppe mit Markkl6Bchen (Rind) (C) Bio-Suppennudein (Aa) cremesuppe Suppe (C)
(Aa,B,D) (€)
Indischer Linsendal mit
frischem Gemiise
(Eintopf aus Linsen,
Meniilinie 1 Blumepkohl und_
Karotten mit Kokosmilch)
(D,H) dazu Gurkensalat |
in Essig-Ol Dressing P,
(G’P;355)
Kleine Kartoffeln mit Tortelli (Ricotta- Kéasespatzle mit Kartoffel-Lauch Gratin
Ratatouillegemiise Spinatfiillung) (Aa,B,C) an Roéstzwiebeln (Aa,B,C) (B,C,8) dazu Mixsalat an
R dazu Rotkrautsalat Basilikumsauce ( C) dazu und Tomatensauce dazu | selbstgemachtem Essig-
Menulln_le 2 Eisbergsalat mit hausgem. Karottensalat (P,3,5) Ol Dressing (G,P,1,3,5)
Vegetarisch Joghurtdressing : (
(C,G/P.3,5) ! /
Cordon bleu (Gefliigel) | Schaufele (Schwein) (2,3,8) | Kottbullar (Schwedische Schwabischer Seelachsfilet in ) ‘ ‘
(1,2,3,Aa,C) mit in Bratensauce (5,G) dazu Hackfleischballchen, Sauerbraten (Rind) in Maispanade (E) mit Ly 1/
T Bratensauce (5,G) dazu Sauerkraut (5) Schwein) (Aa,B) mit Bratensauce (5,D,G) dazu Remoulade (B,G) und
Mgnuhm.e 3 Leipziger Allerlei Rahmsauce (5,C) und Apfelrotkohl (3,5) Mixsalat an selbstgem. m_—
Fleisch/Fisch Preiselbeeren dazu Bio- Essig-Ol Dressing %
Mo6hren (G,P,1,3,5) \
Vollkornnudeln (Aa) Vollkornreis Serviettenknodel Kartoffelsalat \
Beilagen (Aa,B,C) (Gemiisebriihe) =
(wahlweise) Wedges (Aa) Kartoffelpiiree ( C) Bio-Salzkartoffeln Knopfle (Aa,B) Reis Den Blick
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Wber dan
Dessert Tellerrand
gibt’s hier

Wenn Sie |hr Mittagessen vorbestellen méchten, melden Sie sich gerne direkt in der Cafeteria unter Telefon: 0 7571 -74 1270
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Service-Telefon 07571 7426-0 Anderungen
www.vinzenz-service.de n |@) vorbehalten Entwicklung EMAS  cemeinwahi-bian: OKONOMIE
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